MENUVORSCHLAGE

Menii 1

Winterliches Salatbouquet
garniert mit Apfelwiirfeli und Baumniissen

vyevy

Gebratenes Kalbssteak
an Morchelrahmsauce
dazu spezielle Pommes Frites
und Gemiise

vyevy

Hausgemachte Apfelkiicklein
mit Vanillesauce

Fr. 62.50

Menii 3

Champagner-Risotto
mit Friichten garniert

vyevy

Kalbsgeschnetzelts an Pilzrahmsauce
dazu reichen wir
eine feine Butterrosti

vyVyvy
Waldbeergratin mit Vanilleglace

Fr. 62.50

Menii 2

Niisslisalat ,,Miihli
mit gebackenem Davoser Ziger

vyevy

Biindner Sauerbraten
serviert mit
hausgemachten Pizzokel
und Gemiisebouquet

vyevy

Warme Heidelbeeren
mit Vanilleglace

Fr. 45.50

Menii 4

Biindner Trio

Capuns, Pizzokel, Davoser Chrutchripfli

vyevy

Schweinsfiletmedaillons an Calvadossauce

serviert mit Kroketten
und einer Gemiiseauswahl

vyeYey

Schoggimousse mit Friichtegarnitur

Fr. 58.50



Menii 5

Gemischter Saisonsalat an Hausdressing
vyevy

Sertiger Bergheu-Suppe
mit Biindnerfleischstreifen

vyeey

Zarte Kalbsschnitzel

an Zitronensauce

dazu reichen wir
Risotto und Gemiisebouquet

vyeYey

Gebrannte Creme mit Friichtegarnitur

Fr. 59.50

Menii 7

Griiner Blattsalat an Hausdressing
mit Brotcrofitons

vyee

Davoser Chrutchripfli an Kidserahmsauce

vyevy

Medaillons vom Kalbsfilet
an einer korniger Senfrahmsauce
serviert mit

Kartoffelgratin und einer Gemiiseauswahl

vyevy

Hausgemachtes Marroniparfait
mit Rotweinzwetschgen

Fr. 73.50

Menii 6

Gerauchertes Hirschcarpaccio
an Traubenchutney

vyeyvy
Prittigauer Hochzeitssuppe
vy

Lammcarrée unter der Kriauterkruste
an Jeninser-Krauter-Jus
serviert mit Bratkartoffeln
und Tomaten-Zucchetti-Gemiise

vyeYe

Drei verschiedene Sorbets mit Friichten

Fr. 58.50

Menii 8

Winterliches Salatbouquet
mit Apfelwiirfeli und Baumniissen

vyevy

Hausgemachte Capuns
an Késerahmsauce

vyeYe

Drei Filets Miihli
Gebratenes Rinds-, Kalbs- und Schweinsfilet
an Morchelrahmsauce
serviert auf Butternudeln

vyevy

Warme Himbeeren mit Vanilleglace

Fr. 71.--



